prodej hovéziho masa
WAGYU z nasi farmy

stieda 13. prosince 2023 12 az 20 hodin
v naSem kramku na statku
Dolni Sloupnice 16 (u Litomysle)
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WAGYU
SLOUPNICE

volek nebo jalovice (jesté uptresnime) )

doba zrani 14 dni

e

CIM JE WAGYU MASO TAK VYJIMECNE?

mramorovani a chut vyZiva

Maso je rovnomérné prorostlé tukem v mezisvalovych Krmna davka je zaloZena na vysokém podilu sacharidt.
vlaknech, diky tomu ziskava kiehkost a Kazda faze vykrmu ma sva specifika.

nezameénitelnou chut. genetika

vyzralé maso vlidné zachazeni se zviretem

Ctvrté druhy den po poraZce pievezeme do vlastni
zrarny u nas na statku. V kontrolované teploté a
vlhkosti bude maso ke dni prodeje vyzralé 22 dni.

mirna povaha
dlouhy Zivot

VYSE UVEDENE SKUTECNOSTI CINI Z MASA WAGYU
CELOSVETOVE VYHLEDAVANOU POCHOUTKU MEZI OPRAVDOVYMI GURMANY

maly balicek 1530 Ké&/900g (1700 ké/kg)

- mleté maso na 4ks burgeru (600g) — baleno po 2ks

- steaky 2ks (celkem cca 300g) - baleno po 1ks

(maly bali¢ek obsahuje vZdy 1 steak z rosténce- vysoky/nizky,; cca 150g)

velky balicek 4900 K¢/3,5kg (1400 ké/kg)

- mleté maso na 8 ks burgeru (celkem 1,2kg) - baleno po 2ks
- steaky 4 aZ 5ks (celkem cca 750g) - baleno po 1ks

- steakové tenké platky (cca 200g) -2 baleni po cca 100g

- maso na tatarak (cca 400g) - 2 baleni po 200g

- maso vcelku na peceni/ sous-vide/ duseni (cca 1kg)

- navic: kosti na vyvar a balicek redukovaného vyvaru

burger wagyu 2Ks 300 K¢&/300g (1000 ké/kg)
- mleté maso na 2 burgery (jeden kus vazi 150g)

Maso je vakuoveé balené.
Vaha a cena masa +- 5%
Cena je uvedena v¢. DPH.

OBJEDNAVKY PRIJIMAME

smskou nebo telefonicky na 777 709 953
mailem na prodejzestatku@gmail.com
do zprav na naSem Instagramu nebo Facebooku

www.prodejzestatku.cz 777 709 953 prodej_ze_statku n prodej ze statku


http://www.prodejzestatku.cz/

