VYZRALE HOVEZI MASO 27.listopadu

14 dni vyzralé hovézi maso 42 dni vyzrdlé steaky
PREDNI A ZADNi MASO STEAKY

Falesna svickova 450 Flank steak 500
Holubicka (na tafelspitz) 400 Flap steak 500
Hrudi 330 Rump steak 500
Karabacek 380 Chuck roll 650
Klizka 330 Top round steak 600
Klizka(kostky) 330 Rostenec nizky nebo vysoky 800
Kostky (predni) 330
Kostky (zadni) 420 Steaky ze svickové jsou 14 dni vyzrdlé
Krk 330 Steak z palce (svickovad) 950
Licka (mrazenad) 450 Svickova steak 1100
Loupana plec omacka 400
Maly ofech na roastbeef 500 VAHA STEAKU 200-400g dle partie
Plec velkd 370
Plecovy stitek 330
Podpleci 330 STARTER PACK 3,4kg masa
Spodni $al 420 smés hovéziho masa, zvldst zavakuované
Velky ofech 420 1kg predniho masa, 1kg zadniho masa,
Vrchni $al 420 1x steak cca 300g, 500g mleté maso,
Zadni valecek 450 300g mleté maso na tatarak,

MLETE MASO 300g mleté maso na burger, 1x kosti cca 700g
Burger 240 K¢ / 600g cca 1345 K&/ starter pack
Burger 360 K¢ / 900g Vaha bali¢ku cca 3,4kg masa + kosti
Burger cena za 1kg | 400
Mleté maso 150 K&/ 500g TRADICNi SMESNY BALICEK 4kg masa
Mleté maso cena za 1 kg | 300 2x 1kg predni a 2x1kg zadni maso
Mileté na tatardk 150 K¢/300g Cena cca 1500 Ké&/4kg masa (cena dle piesné vahy)
Mleté na tatardk cena za 1kg | 500

KOSTI A ZEBRA cena je véetné 12% DPH
Kosti na vyvar 150 cena je uvedena za 1kg masa
Masové Zebro 240
Svatelni polévkova smés 150 Prodej ze statku

(srdce, slezina, ohdrika) - mraZené
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